D Bunyols de bacalld - Buriuelos de bacalao
B Croquetes de pernil - Croquetas de jamédn

D Aletes de pollastre - Alitas de pollo

B Calamarsets - Chipirones

P Calamars a l’andalusa, - Calamares a la andaluza
W Musclos al vapor - Mejillones al vapor

B Pop a la gallega - Pulpo a la gallega

D Pernil ibéric - Jamén ibérico

@ Zamburinas gallegues - Zamburifias gallegas

® Pa de vidre amb tomaquet - Pan de cristal con tomate
® Gamba vermella - Gamba roja

Per picar Gy

B Croquetes de gorgonzola i nous - Croquetas de gorgonzola y nueces 7,00€ 11,50€

® Anxoves amb pa amb tomaquet - Anchoas con pan con tomate

Tapes de patales —

Patates braves 6,00€
TAPA RACIO Patatas bravas
Patates 4 formatges 6,50€
6,00€ 10,00€ Patatas 4 quesos
6,50€ 10,90€ Ous estrellats 6,50€
Huevos rotos
5,90€  9,90€ Patates fregides 4,00€
7,70€ 13,20€ Patatas fritas
12,00€ 18,70€
8,50€ 13,50€

14,50€ 24,20€
13,00€ 22,00€

éntranty ———

11,006 21,00€ Timbal Kalta © 14,50€
3,00€/u Sopa de peix 12,00€
2,50€/u Sopa de pescado

29,50€ Carpaccio de vedella 14,00€

Carpaccio de ternera

Taula de fumats 23,00€
Tabla de ahumados

Canelons casolans 13,00€
Canelones caseros

Egspaguetis frutti di mare 16,50€
Steak tartar 24,00€

ﬂrrmm-ﬂrmcea —

D Fideua 17,50€
&) Paella marinera @ 19,50€

@ Arros negre amb bacalla © 22,00€
Arroz negro con bacalao

€ Arros caldds amb llamantol 34,00€
Arroz caldoso con bogavante

&) Paella de verdures @ 17,50€

Paella de verduras

Paella del senyoret 21,00€
Paella del sefiorito

@ Paella amb llamantol 32,00€
Paella con bogavante

@ Arrds mar i muntanya 22,50€
Arroz mar y montafia
€ Arrds amb pop @ 28,50€

Arroz con pulpo

J

Del mar

Sipia a la planxa - Sepia a la plancha 16,50€
Calamar a la planxa - Calamar a la plancha 18,50€
Orada a la planxa - Dorada a la plancha 18,50€
Bacalla gratinat Kalaa - Bacalao gratinado Kalia@® 22,00€
Llamantol a la planxa, - Bogavante a la plancha 29,90€
Rap estil Kalla - Rape estilo Kalia @ 24,50€
/

Tes nostres carns R

Galta al forn estil Kala - Carrillera al horno estilo Kalua 17,90€
@ Costellam de porc BBQ - Costillar de cerdo BBQ 18,80€
@ Hamburguesa de vedella (250g) - Hamburguesa de ternera 13,80€
@® Hamburguesa vegana - Hamburguesa vegana 13,80€
@® Entrecot de Girona, (450g) - Entrecot de Girona @ 19,90€
@ Filet de vedella - Solomillo de ternera @ 26,50€
@ Ploma ibérica a la brasa - Pluma ibérica a la parrilla 26,90€
@ Melos de vedella - Meloso de ternera @ 21,00€
@ Chuletdén de vaca gallega (600g) 42,00€
@ Tataki de vedella - Tataki de ternera 25,90€

Salsa roquefort / pebre +2€ - Allioli +1€

Carn a la pedra +4€

7 o L]
Menut infantil P
Escalopa de pollastre - Escalopa de pollo

Canelons casolans - Canelones caseros

Macarrons a la bolonyesa - Macarrones a la bolofiesa
Nuggets amb patates fregides - Nuggets con patatas fritas

Beguda + postres (gelat o crema catalana)

Plat a escollir

Postres casolanes ———

@ Crema catalana 4,00€
Coca de Llavaneres @ 6,50€
Pastis de formatge - Tarta de queso @ 6,80€
Bunyol - Buruelo 6,90€
Brownie amb nata 6,50€
Coulant amb gelat de vainilla @ 7,50€
Gelat (3voles) - Helado (3 bolas) 6,00€
@ Fruita de temporada - Fruta de temporada 4,00€




Alle y . ° j °
e To share EFETEEESSSN Tapas with fries —
Fries with hot sauce 6,00€
TAPA RATION Frites a la sauce épicée
Fries 4 cheese 6,50€
P Salt cod fritters - Beignets de morue 6,00€ 10,00€ Frites aux 4 fromages
W) Ham croquettes - Croquettes de jambon 6,50€ 10,90€ Eggs with fries & spicy sausage 6,50€
B Gorgonzola & walnut croquettes - Croquettes de gorgonzola et noix 7,00€ 11,50€ Oeufs frits avec frites et chorizo
D Chicken wings - Ailes de poulet 5,90€ 9,90€ Chips 4,00€
B Small squids - Petits calmars 7,70€ 13,20€ Frites
P Squids Andalusian style - Calmars a I'andalouse 12,00€ 18,70€ /
D Steamed mussels - Moules a la vapeur 8,50€ 13,50€

D Octopus Galician style - Poulpe a la galicienne

14,50€ 24,20€

Starters ———

D Iberian cured ham - Jambon ibérique 13,00€ 22,00€ i
@ Galician scallops - Pétoncles de Galice 11,00€ 21,00€ Timbal Kalia ® 14,50€
® Anchovies with Catalan tomato bread - Anchois avec pain a la tomate 3,00€/u Fish soup 12,00€
® Catalan tomato bread - Pain 4 la tomate 2,50€/u Soupe de poisson
® Red prawns - Crevettes rouges 29,50€ Beef carpaccio 14,00€
) Carpaccio de veau
Assorted smoked fish 23,00€
Assortiment de poissons fumés
Salads EX®,
- I Homemade cannelloni 13,00€
® Green salad - Salade verte 9,00€ Cannelloni maison
® Goat cheese salad - Salade au fromage de chevre 13,00€ Spaghetti frutti di mare 16,50€
@) Caesar salad - Salade César 13,00€ Steak tartare 24,00€
@ Cod salad - Salade de morue fumée 13,50€
¢» Kalua salad (with smoked fish) - Salade KalUa (au poisson fumés) @ 15,90€
[
Rices . 7i: —— from the sea ~
Grilled cuttlefish - Seiche grillée 16,50€
D F'i 5 17,50€ '
ideva Grilled squid - Calmar grillé 18,50€
9 Paella marinera @ . QU Grilled sea bream - Dorade grillé 18,50€
52 Black P\ice with cod ® 22,00€ Kalua style cod - Morue 2 le style du Kalia ® 22,00€
Riz noir & la morue Grilled lobster - Homard grillé 29,90€
¢ Soupy rice with lobster 34,00€ Kalta, style monkfish - Lotte a le style Kalia® 24,50€
Riz en bouillon au homard J
& Vegetable paella, ® 17,50€
‘Notres viandes
Paella with seafood peeled 21,00€ (o I
Paella aux fruits de mer décortiqués Roasted K chesk Kaliia gtvle - J J ; W 17 90€
® Paclla with lobster 32,00€ ® Poa}: Sjb p;ll; C Ceﬂe , u: sty eéBgue e porc au four style Kalda 18,80€
Paella au homard Borfg’l s BBQ - ot; ettes de porc 13,80€
47 rger . .
) Sea & mountain rice 22,50€ oal burger (zaoe) urg,er, e vead
Ri @® Vegan burger - Burger végétarien 13,80€
Iz mer et montagne Ent Ste f ai £ ste de Gi pe 19 90€
d Rice with octopus ® 28.50€ @ Ln re?o e rom 1ropa (4f50g) ntrecotei\ e Girona @ '
Riz au poulpe @ Beef sirloin steak - Filet mignon de veau ® 26,50€
/@ Grilled Iberian pork “pluma” - Plume de porc ibérique grillée 26,90€
@ Slow cooked beef cheek - Joue de veau braisé ® VANS
@ Galician large beef chop (600g) - Céte de veau galicienne 42,00€
@ Beef tataki - Tataki de veau 25,90€
Roquefort sauce / black pepper +2€ - Allioli +1€  Stone-cooked meat +4€ J
Rids menu ESBEAIT — Homemade desserts ——
Catalan custard cream - Creme brulée 4,00€
Dish to choose ’5€ Sweet pastry - Tarte sucrée ® 6,50€
Chicken escalope - Escalope de poulet a la milanaise Cheese cake - Gateau de fromage@ 6,80€
Homemade cannelloni - Cannelloni maison Catala,I} crgam puff - Belgnet.a la creme ca'ta/ane 6,90€
Macaroni bolognese - Macaroni & la bolognaise Brownie W"lth cregm Brownie avec chantilly 6,50€
Nuggets with chips - Nuggets avec frites Coulant with vanilla ice cream @ 7,50€
. L . Catal Ice cream -Gl boul 6,00€
Drink + i (LCE on or d cr ) ('5 scoops.) aC.e (3 boules)
% Season fruit - Fruit de saison 4,00€/
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Vina Esmeralda Eco 1700€
D.O. Penedés

Moscatel de Alejandria

Camino dos Faros 18,50€

D.O. Ribeiro

Teixadura, Torronté, Palomino

|
| e

De Casta

D.O. Penedes
Garnatxa, Carinyena

i |

2 Cavalls

D.O. Emporda
Ull de llebre

. |

22 Pies
D.O.Ca Rioja

Tempranillo

B

El senat del Montsant 22,00€

D.O. Montsant
Syrah, Garnatxa negra, Carinyena

e

Terrer de la Creu

D.O. Cava
Macabeu, Xarel-lo, Parellada

S1TVAYD?
-

P

16,00€

Jarra de Sangria 16,00€

VINS BLANCS

Verdejo

D.O. Rueda
Verdejo

Jean Leon 3055 Eco 21,00€

D.O. Penedes
Chardonnay

VINS ROSATS

Cresta Rosa 14,50€

D.O. Emporda
Tempranillo, Carinyena, Garnatxa

Jean Leon 3055 Rose 21,00€
D.O. Penedés

Pinot Noir

VINS NEGRES

.H,%w x ,;@@;F

Celeste Roble
D.O. Ribera del Duero

Tempranillo

Malpastor crianza

D.0O.Ca Rioja
Tempranillo

CAVA

19,00€

Oriol Rossell Brut

Cuvee Especial
D.O. Cava

21,00€

Pozo das Bruxas
D.O. Rias Baixas

21,00€

Blanc pescador

D.O. Emporda
Xarel-lo, Macabeu, Parellada

14,50€

- *w‘h&‘# r 7"%,
= %

Vina Esmeralda Rose 17,00€
D.O. Catalunya 3,80€

Garnatxa

vi vega

JEANLEON

Jean Leon 3055 Eco 21,00€

D.O. Penedés
Petit verdot, Merlot

Mas Rabell 15,00€
D.O. Catalunya 3,40€

Tempranillo, Cabernet Sauvignon

-

Roger de Flor 12,50€
D.O. Cava 3,00€

Macabeu, Xarel-lo, Parellada

Jarra de Sangria de Cava 18,00€




